
D O L C I



Tiramisù | 14,00€
para 2 pessoas.
for 2 people

Crostata ai frutti di bosco, ricotta 
e limone | 12,00€
Tarte de frutos vermelhos e amêndoas com 
creme de ricotta e limão.
Red berry and almond tart with ricotta and 
lemon cream.

Profiterole, Cioccolato e Nocciola
| 12,00€
Profiterole, chocolate e avelã.
Profiterole, chocolate and hazelnut.

Alergénios / Allergens
Em caso de alergia alimentar ou intolerância questione 
a nossa equipa sobre os ingredientes de cada prato.

In case of food allergy or intolerance, please ask our 
staff about the ingredients of each dish.

Cioccolato, Pere e Mandorla 
dell’Algarve | 13,50€
Bolo de chocolate, texturas de pera e gelado 
de amêndoa do Algarve.
Chocolate cake, pear textures and Algarve 
almond ice cream.

Carpaccio di Ananas | 12,00€
Carpaccio de ananás marinado com zabaione 
de Limoncello e Prosecco.
Marinated pineapple carpaccio with 
Limoncello and Prosecco zabaione.

Frutos de Casca Rija
Nuts

Grãos de Sésamo
Sésame Seeds

Glúten 
Gluten 

Sulfitos
Sulhpites

Lactose
Lactose

Peixe
Fish 

Crustáceos
Crustaceans

Soja 
Soy 

Mostarda
Mustard

Aipo
Celery

Amendoim 
Peanut

Moluscos 
Mollusks

Vegetariano
Vegetarian

Sem Glúten
Gluten Free

Tremoços
Lupine Beans

Ovos 
Eggs 

Todos os preços são apresentados em euros (€), com
IVA incluído à taxa legal em vigor. Nenhum prato ou 
bebida, incluindo o couvert, será cobrado caso não seja 
solicitado ou consumido pelo cliente. Dispomos de 
livro de reclamações.

All prices are listed in euros (€), with VAT included at 
the applicable legal rate. No dish or beverage, 
including the couvert, will be charged if not requested 
or consumed by the customer. A complaints book is 
available upon request.


